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Gnocchi-Auflauf mit Tomate

@ Arbeitszeit: 15min @ Koch- & Backzeit: 30 min 2 - 3 Protionen % % K Schwierigkeit: Einfach

Zutatenliste

Zutaten

« 5009 frische Gnocchi

¢ 1 Dose stiickige Tomaten
(4009)

¢ 1 EL italienische
Krautermischung

1 Prise Zucker

* Salz

* 100g geriebener Mozzarella
 Basilikum zum Servieren

Zubereitung

Den Ofen auf 180 °C Umluft vorheizen.

Die Gnocchi in eine Auflaufform geben. Die stickigen Tomaten mit den
italienischen Krautern, einer Prise Zucker und Salz verrihren. Die
Tomatensauce zu den Gnocchi geben und alles gut vermischen.

Den Mozzarella Gber den Auflauf geben und fiir ca. 30 Minuten backen, bis
der Kase beginnt zu braunen. Mit frischen Basilikumblattern servieren.
zu unserem Gnocchi Rezept
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