Miihlenlidle

Natiirlich fiir bewusste GenieRer ¢

Rezept online

aufrufen

Raclette Pizzateig

@ Arbeitszeit: 10 Min @ Koch- & Backzeit: 5Min ca. 12 Sk. % % R Schwierigkeit: Einfach

Zutatenliste Zubereitung

Flissigen Pizzateig Alle Zutaten zu einem glatten Teig verrihren und 10 Min stehen lassen.Den
¢ 250g Weizenmehl Typ 550 / Pizzateig auf die heil3e Platte auf dem Raclette geben und bis zur

Pizzamehl gewiinschten Braune backen.Dann die Pizza in das Pfannchen schieben, mit
e 5g Salz TomatensolRe und Kéase belegen und backen bis der Kése geschmolzen

e 129 Zucker ist.Tipp: Den Pizzateig erst unmittelbar vor dem Zubereiten auf dem Raclette
e 25g Olivendl anriihren, wegen der Hefe.

* 2759 Wasser
» 15¢ frische Hefe, oder 5g
Trockenhefe

Miihlweg 1,71737 Kirchberg an der Murr www.muehlenlaedle.de

Seite 1von 1


https://muehlenlaedle.de/rezepte/raclette-pizzateig/?t=recipe-qr

