cMiihlenladle

Natiirlich fiir bewusste GeniefRer

@ Arbeitszeit: 25

Zutatenliste

Waffeln

¢ 150 g Butter oder Margarine
« 150 g Zucker

* 4 Eier

¢ 100 g Maismehl

 Saft und abgeriebene Schale
einer Orange

¢ 75 g Weizenmehl

* 75 g Speisestarke

» 1/2 Packchen Backpulver

Belag
e Puderzucker
e Gedlnstete Aprikosen

Miihlweg 1,71737 Kirchberg an der Murr

@ Koch- & Backzeit: 15

Rezept online

aufrufen

Portionen: 4

% % K Schwierigkeit: Einfach

Zubereitung

Zuerst Butter oder Margarine und Zucker schaumig riihren. Dann die Eier und
das Maismehl hinzuzugeben und weiterriihren.

Den Saft einer Orange und die abgeriebene Schale unter den glatten Teig
ruhren.

Das Weizenmehl, das Backpulver und die Speisestarke sieben und unter die
Masse heben.

Im gut temperierten Waffeleisen portionsweise die Waffeln herausbacken.

Die knusprigen Waffeln mit Puderzucker bestreuen und mit gediinsteten
Aprikosen servieren.

Guten Appetit!

www.muehlenlaedle.de
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https://muehlenlaedle.de/rezepte/waffeln/?t=recipe-qr

