cMiihlenladle

Natiirlich fiir bewusste GeniefRer

Rezept online

aufrufen
Zimt-Sahne-Ecken
Arbeitszeit: ca. 15Min. + @ Koch- & Backzeit: 10 Min. Portionen: 20 % % K Schwierigkeit: Einfach

60 Min
Ruhezeit

Zutatenliste Zubereitung

Zutaten Das Mehl mit Butter, Zucker und Sahne verkneten. In Frischhaltefolie

« 250g Mehl gewickelt 1 Stunde in Kihlschrank.

¢ 200g Bultter
659 Zucker
2 EL saure Sahne

Teig auf einer bemehlten Arbeitsflache diinn ausrollen und kleine Dreiecke
ausschneiden. Auf ein Backblech mit Backpapier darauflegen.

*1Ei Das Ei verquirlen und die Platzchen damit bestreichen. Zimt-Zucker darauf
* Zimt-Zucker-Mischung streuen und im vorgeheizten Backofen bei 200 °C 10 Minuten backen (Gas
Stufe 3, Umluft 180°C).
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